
Kjøkken fra A til Å
Din samarbeidspartner innen
storkjøkken og kjøkkenrekvisita



Siden 1947 har Norrøna Storkjøkken designet og levert profesjonelle storkjøkken 
og kantiner. Som samarbeidspartner for arkitekt og byggherre, avdekker vi behov 
og presenterer optimale løsninger som skaper begeistring.

Kompetanse
Nøkkelen til økt trivsel og god økonomi ligger i planleggingen. Når vi kommer tidlig 
inn i prosjekteringsfasen, blir kjøkken- og serveringsområdet en bedre integrert 
del av bygget. Valg av overflater og plassering av rør- og elektropunkter, er 
kostbare områder å endre i etterkant. Vårt hovedmål er å lage et funksjonelt  
kjøkken med god logistikk og vareflyt.

Kvalitet
Hos oss finner du produkter som er kvalitetssikret, både med tanke på funksjon, 
holdbarhet, miljø og etiske hensyn. Vi setter ergonomi og brukeropplevelse høyt. 
Ved å velge gjennomprøvde løsninger og kvalitetsutstyr som er laget for å vare,  
reduseres behovet for utskiftning. I det ligger det både en økonomisk gevinst, 
og en miljøgevinst. I tillegg er det viktig for oss å sikre at våre leverandører ikke 
benytter miljøskadelige stoffer eller metoder i produksjonen, og at de ansatte har 
ordentlige og humanitære arbeidsforhold.

Oppfølging
Vi har egne montører som tar seg av installasjonen, og våre serviceteknikere  
følger opp om

 det oppstår problemer i etterkant. Skulle du ha behov for etter- 
bestilling og forbruksmateriell, eller ser du at det dukker opp andre behov etter 
som tiden går? Vi står selvsagt klar til å hjelpe deg! Det gjør oss til en partner som 
følger deg lenge etter at produktet er solgt.

Det er det vi kaller kjøken fra A til Å!

Eksperter
på storkjøkken



VI tilbyr smarte og effektive løsninger som gjør din hverdag lettere! Hos oss får du 
gode løsninger, uansett hvor stor eller liten bedriften er. 

Med bruker på nettbutikken får du full oversik over dine priser. Du kan lagre  
bestillinger og handlelister, slik at du kan handle når det passer deg i en travel 
hverdag. Vi byr på en rekke ulike funksjoner for å gjøre det enkelt å finne de riktige 
produktene. Scan QR-koden nede på siden så får du en rekke smarte tips!

For større bedrifter tilbyr vi komplette e-handelsløsninger via kataloger og punch-
out. I tillegg tilbyr vi komplett ordreflyt via EHF.

E-handel
og nettbutikk

Mer info:

norrona.net

Fordeler med nettbutikk

•	 Bestill når det passer deg
•	 Lagre favoritter og handlelister
•	 God informasjon med oppdatert lagerstatus og dine priser
•	 Samme gode priser og vilkår som ellers
•	 Rask leveringstid



Vi tilbyr et komplett utvalg av kjøkkenutstyr for de fleste segmenter, inkludert  
servise, bestikk, glass og serverings- og barutstyr. 

Utvalget vårt er ikke tilfeldig. Det er nøye satt sammen av produkter som holder 
høy kvalitet, og tåler profesjonell bruk.

Alt av kjøkkenutstyr
Fra øser og litermål til bakker, kantiner og kniver. Hos oss finner du et komplett 
utvalg av alt du trenger på kjøkkenet!

Servise, glass og bestikk
Fra stilig servering på Michelin-restauranter til praktisk servering på sykehjem. 
Hos oss finner du et stort utvalg av bestikk, servise og glass for alle anledninger og 
segmenter. Vi vet at ulike bransjer har ulike behov og krav. Derfor tilbyr vi et stort 
utvalg av kvalitetsprodukter for alle anledninger.

Buffe og servering
Vi hjelper deg med å skape en stilig, praktisk og innbydende servering. Enten det 
er et oppsett for buffe, kantine eller kafe. Hos oss finner du det meste du trenger 
inludert kurver, bokser, stativer, merking og varme- og kjøleplater.

Barutstyr
Fra standard vin- og ølglass til spenstige og spesialiserte drinkglass. Vi byr på et 
stort og spennende sortiment av glass og barutstyr som garantert skaper  
engasjement og stemning hos både ansatte og kunder.

Alt til kjøkken
servering og bar

Mer info:

norrona.net





Fra nord til sør. 

Fra under havet til toppen av fjell. 

Fra lokal tradisjonsmat til nyskapende Michelin-restauranter. 

Vi har lang erfering fra prosjekter innen alle segmenter av horeca-markedet, og 
har vært med på det meste. Likevel blir vi  hver dag møtt av en kreativ og  
spennende bransje som stadig hever nivået, og gir oss nye spennende  
utfordringer!

Vi ønsker ikke bare å være en leverandør, men en partner for kundene våre.  
Derfor tilbyr vi mye mer enn bare produkter. Vi bistår i planlegging og  
prosjektering, montering, opplæring og service. I tillegg tilbyr vi det meste av  
produkter fra løst utstyr til teknisk storkjøkkenutstyr. Dermed trenger du kun  
forholde deg til én leverandør, nesten uansett hva du er på jakt etter.

På kundelisten vår finner du hele spekteret fra små, lokale og uavhengige aktører 
til de store kjedene. Fra fast food til Michelin-restauranter, og alt der i mellom. 

Et hvert prosjekt er unikt, men vi tar med oss erfaringen fra hvert prosjekt inn i 
det neste. Derfor sitter vi på mye kompetanse om hvordan vi kan hjelpe deg med  
nettopp ditt prosjekt, og hvordan vi kan gjøre din hverdag på kjøkkenet mest 
mulig smidig. 

Vi hjelper kunder innen

•	 Hotell

•	 Restaurant

•	 Catering

•	 Bar

•	 Fast food og take away

•	 Bakeri og kafé

Vi leverer

•	 Utstyr til kjøkken, servereing,  
servise, glass og barutstyr

•	 Storkjøkkenutstyr og -maskiner

•	 Buffet og serveringslinjer

•	 Innredning og fast inventar

•	 Vaskerom- og vaskeriløsninger

Vi bistår med

•	 Opplæring

•	 Service

•	 Montering

•	 Prosjektering

Mer enn bare kjøkken

Visste du at vi i tillegg til teknisk 
storkjøkkenutstyr og rekvisita/
småutstyr også leverer fast  
inventar og vaskeriløsninger?

Mer info:

norrona.net

Restaurant,
hotell og kafé





En god kantine er en perfekt plass til å få påfyll, både matmessig og sosialt.  
Kantiner og kafeteriaer finner du over alt. Fra arbeidsplasser og kontorbygg til 
skoler, idrettshaller og bydelshus. Variasjonen i disse prosjektene er stor. Fra små, 
enkle kantiner drevet av organisasjonen selv, til facility-selskap som drifter  
kantiner som leverer tusenvis av måltider til dagen.

I dag utvikles den enkelte kantine i større grad som et eget konsept. Vi bidrar med 
tegnere og prosjektledere som hjelper deg med å utvikle og virkeliggjøre  
konseptet ditt. Gjennom 3D-visualiseringer og tegninger får du et bedre bilde 
av hvordan ting vil bli seende ut, noe som gjør det lettere for deg å ta valg og 
vurderinger.

Vår styrke er at vi ikke bare leverer kjøkkenet, men småutstyr og kjøkkenrekvisita, 
buffet, serveringslinjer og annet fast inventar. Dermed kan du få  
spesialtilpasset og stedbygd inventar og tilbehør som bidrar til et gjennomgående 
konsept. I tillegg sørger vår serviceavdeling for reparasjon og vedlikehold, slik at 
du er sikret trygt og driftssikkert utstyr. Alt dette samtidig som du kun trenger å 
forholde deg til én parter!

Vi hjelper kunder innen

•	 Kantine og kafeteria

•	 Forsamlingshus og bedehus

•	 Idrettslag

•	 Gårdsutsalg

Kantine

Vi leverer

•	 Utstyr til kjøkken, servereing,  
servise, glass og barutstyr

•	 Storkjøkkenutstyr og -maskiner

•	 Buffet og serveringslinjer

•	 Innredning og fast inventar

•	 Vaskerom- og vaskeriløsninger

Vi bistår med

•	 Opplæring

•	 Service

•	 Montering

•	 Prosjektering

Mer enn bare kjøkken

Visste du at vi i tillegg til teknisk 
storkjøkkenutstyr og rekvisita/
småutstyr også leverer fast  
inventar og vaskeriløsninger?

Mer info:

norrona.net





Vi leverer

•	 Utstyr til kjøkken, servereing,  
servise, glass etc.

•	 Teknisk storkjøkkenutstyr

•	 Produksjons- og sentralkjøkken

•	 Post- og avdelingskjøkken

•	 Kjølerom

•	 Renholdsutstyr og -maskiner

•	 Garderobeløsninger

•	 Innredning og fast inventar

•	 Vaskerom- og vaskeriløsninger

•	 Fagrom til skoler

Offentlig sektor har ofte sammensatte prosjekter, 
og her kan vi bidra med mye mer enn bare 

kjøkken! 

Dette er prosjekter hvor vi tidligere har levert blant 
annet garderober, undervisningsrom og andre 
fagrom, personalkjøkken, storkjøkken og  
sentralkjøkken, kantiner og vaskerom. 

Vi vet at dette er bruksområder hvor det kan for-
ventes en del slitasje, og som stiller høye krav til 
holdbarhet. Derfor er vi opptatt av å levere kvalitet 
i alle ledd.

Norrøna Storkjøkken er leverandør til landets 
ledende barnehageaktører, flere av landets største 
kommuner og flere store statlige aktører og etater. 
Det gir oss erfaring fra store og små prosjekter, og 
vi kjenner behovene dere har i hverdagen. Og ikke 
minst; Vi vet hvordan vi kan bidra til å løse dem!

Som en stabil aktør i markedet med solid  
leveringsdyktighet, gode løsninger for e-handel 
og rask responstid på service er vi en trygg og god 
partner som hjelper deg med å  sikre effektiv drift.

Offentlig
sektor

Vi bistår med

•	 Opplæring

•	 Service

•	 Montering

•	 Prosjektering

Vi levere til

•	 Barnehage og SFO

•	 Skole

•	 Sykehjem og sykehus

•	 Institusjoner

•	 Brann og redning

Mer info:

norrona.net





Vi bistår med

•	 Konsulenttjenester

•	 Prosjektering og tegninger

•	 Inspeksjon og testing

•	 Levering og logistikk

•	 Installasjon

•	 Tilsyn

•	 Igangkjøring

•	 Service og vedlikehold

•	 Reservedeler

Vi leverer marineversjoner av produkter som 
kan tilpasses for å møte spesifikasjonene til 
våre offshore-kunder. Våre kvalitetsmerker 
har dokumenterte resultater, og er ekstremt 
slitesterke, noe som gir lave 
levetidskostnader.

Løsningene vi designer sikrer effektiv logistikk 
i byssa og vaskerom. Vårt høydejusterbare 
og veggmonterte utstyr gir optimal ergonomi 
og oppfyller alle HMS-kravene til en moderne 
profesjonell arbeidsstyrke.

Siden vår første leveranse til Statfjord A i 
1979, har vi levert en rekke installasjoner til  
plattformer og oljerigger. I dag er vår  
offshore-avdeling den ledende leverandøren 
av bysse- og vaskeriutstyr til marine- og  
offshoreindustrien i Nordsjøen. Vi har  
ekspertise i anvendelsen av NORSOK- 
standardene som kreves på norsk sektor.

Offshore
og marine

Mer info:

norronaoffshore.no

Prosjektene våre spenner fra små kjøkken 
til store bysser som produserer hundrevis 
av måltider om dagen. Enten du leter etter 
et enkelt apparat eller en komplett bysse og 
messedekk, har vi ekspertisen og erfaringen 
til å håndtere dine behov. 

I tillegg har vi en egen serviceavdeling for  
offshore. Våre offshore serviceteknikere  
oppfyller de nødvendige kompetansekravene 
for å jobbe på offshoreinstallasjoner.



Vi leverer til

•	 Faste og flytende installasjoner

•	 Verft i inn- og utland

•	 Skip

Vi leverer

•	 Kjøkkenutstyr og -rekvisita

•	 Kjøkken/Bysse

•	 Serverings-/messedekk

•	 Renholdsutstyr og -maskiner

•	 Vaskerom- og vaskeriløsninger



Tegning og planlegging
Det hele starter med tegning og planlegging. Våre dyktige tegnere og  
prosjektledere hjelper deg med å gjøre det enkelt å ta vanskelige valg. Ved å 
komme tidlig på banen og bistå i planleggingen sikrer vi gode løsninger og gir det 
et godt bilde på hvordan resultatet blir. 

Montering
Deretter overtar våre dyktige montører, og sørger for å få utstyret på plass og  
korrekt montering til riktig tid. 

Opplæring
Riktig bruk og vedlikehold er selvsagt viktig for  
å gi lengst mulig levetid. Derfor kan vi også tilby  
opplæring på utstyret vi selger, slik at du er i  
stand til å bruke det riktig.

Tjenester
og oppfølging

Mer info:

norrona.net



Av og til hender det at ting streiker og ikke virker slik det skal. Da er det viktig å 
begrense skaden, og få ting raskt opp å gå. 

Vi vet hvor kritisk det kan være, derfor sørger våre sertifiserte serviceteknikere for 
service og vedlikehold, uansett hvor du befinner deg i landet. 

Med tusenvis av deler på eget delelager, sørger vi for at reparasjoner kan gjøres 
mest mulig raskt og effektivt.

Vi tilbyr

•	 Serviceavtaler

•	 Service- og reparasjonoppdrag

•	 Kontorer og partnere over hele landet

•	 Stort delelager

•	 Egen serviceavdeling offshore

•	 Rask respons

•	 Vakttelefon

Service
og deler

Mer info:

norrona.net



Kontakt oss for en prat om ditt neste prosjekt!

Ingen prosjekter er for små, ingen er for store! Mange prosjekter har ofte  
sammensatte behov, og her kan vi bidra med mye mer enn bare kjøkken! 

Kontakt oss

Stavanger
Hovedkontor

Hjalmar Johanses gate 3
4019 Stavanger

Pb. 1115 Hillevåg
4095 Stavanger

Tlf:. 51 82 60 00 | firma@norrona.net

Oslo
22 62 61 60 | oslo@norrona.net

Bergen
45 24 35 09 | bergen@norrona.net

Kristiansand
40 60 30 75 | kristiansand@norrona.net

Haugesund
52 70 05 50 | haugesund@norrona.net

Trondheim
trondheim@norrona.net

Bodø
40 00 51 64 | bodo@norrona.net

Harstad
77 00 13 40 | harstad@norrona.net

Tønsberg
22 62 61 60 | vestfold@norrona.net

www.norrona.net


